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Zinemaldiaren Egunkaria

Cine y gastronomia, la formula del éxito

IKER BERGARA

Unaseleccion de peliculas relacio-
nadas con la gastronomia'y cenas
tematicas elaboradas por presti-
giosos cocineros son los dos in-
gredientes que han convertido a
Culinary Zinemaen unade las sec-
ciones con mas éxito del Festival.
En esta su octava edicion, Culinary
Zinema estara compuesta por siete
largometrajes que desde un prisma
gastronémico trataran temas tan
actuales como el emprendimiento,
la busqueda de la identidad a tra-
vés delos origenes o el papel de la
muijer, entre otros.

German Martitegui, considerado
elmejor cocinero de Argentina, sera
el primer nombre propio de esta edi-
cién. Eles el protagonista de la pe-
licula queinaugura Culinary Zinema
y él sera el encargado de elaborar
la cena tematica que se celebrara
trasla proyeccion. Tegui, un asunto
de familia narra el épico traslado de
surestaurante ala cordilleraandina
donde cociné durante 45 dias al aire
libre y con productos encontrados
en un radio de 10km. Se trata del
primer trabajo cinematografico de
Alfred Oliveri, conocido productor
televisivo creador del famoso for-
mato “Caiga quien caiga”.

Tegui, un asunto de familia.

Bihar dok 13.

Ramen Shop.

La peliculay cena de clausura,
en cambio, no estaran protagoniza-
das por un chef de renombre sino
poralumnos graduados del Basque
Culinary Center. Bihar dok 13 esuna
produccién vasca que animé adoce
estudiantesinternacionales aconocer
los movimientos artisticos que forja-
ronlaidentidad vascamodernaenla
década de la 60. Durante la graba-
cion del documental, cada alumno
tuvo que recrear un plato inspirado
enunaobradeartey, ahora, gracias
alas cenas de Culinary Zinema, di-
cha experiencia dara el salto de la
pantalla ala mesa.

El director de cine singapurense
Eric Khoo es otro de los nombres
ilustres de esta edicion. El que fue-
ra jurado de la Seccion Oficial en el
ano 2014, participa por tercera vez
en la seccion Culinary Zinema con
un nuevo largometraje de ficcion ti-
tulado Ramen Shop. En él, un joven
chefderamen dejasu ciudad natalen
Japodn para embarcarse en un viaje
culinario donde descubrird, ademas
de suculentas recetas, los secretos
de susancestros. Lacenainspirada
en esta pelicula sera elaborada por
un padrey un hijo, Pan Seng Mengy
Alexander Pang, cuyo buenhacerha
catapultado a la fama el restauran-
te New Ubin Seafood de Singapur.

Laotra pelicula asiatica Little Fo-
rest seralaUnica cuyacenatematica
no se celebrara en el Basque Culi-
nary Center. El chef Mikel Galloy su
equipo del nineu se encargaran de
prepararla conlaayudadel chef co-
reano Luke Jang.

Através de sutrabajo The Heat: A
Kitchen (R)evolution, la canadiense
Maya Gallus ha querido mostrar como
las mujeres al mando de los nuevos
restaurantes estan reescribiendo las
reglas de la cocinataly comola co-
nocemos, dejando atras la habitual
pose de macho. La cena correra a
cargodeHeidiBjerkan, unachefque
defiende un modelo de restaurante
de economia circular comprometi-
do con la realidad social.

Laseccionlacompletan dos do-
cumentales espanoles: Y en cada
lenteja un dios basado en la historia
familiar del restaurante L'Scaleta, y
Jaén Virgen & Extra cuyo objetivo es
describirlarevolucion de la Picual, la
aceitunamas emblematicade Jaén
en la actualidad pero que histérica-
mente ha sido poco valorada.

Un afio mas, este completo ma-
ridaje de cine y gastronomia ha sido
organizado conjuntamente conel Bas-
que Culinaryy en colaboracioncon el
Festival de Cine de Berlin. Nespresso
continlia como patrocinador.
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