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The Taste of Pho

Cine intimista con sabor a Vietham

IKER BERGARA

La pelicula que se estrena hoy en
Culinary Zinema, The Taste of Pho,
cuentalahistoria de un cocinero viet-
namitaafincado enVarsoviaquelucha
porencajarenlaculturaeuropea. Su
hija de diez afios, en cambio, ya lo
ha hechoy no entiende por qué su
padre sigue empenado en vivir co-
mo si no hubieran salido de su pais.
Mariko Bobrik, la realizadora de
esteintimista proyecto, esjaponesa
pero, comolos protagonistas del film,
tambiénvive en Varsovia. “En mica-
s0, cuando decidi estudiar en la Es-
cuelade Cine det6dzlo senticomo
unaaventura”. Desde entonces, vive
permanentemente en Poloniay eso
le hallevado arodar su primer largo-
metraje en el pais europeo.
Anteriormente, Bobrik habia dirigi-
do conaciertolos cortometrajes Koo-
niklaster, Cava y Necesito saber. La
cineastanohaencontrado grandes
diferencias en supasoallargo: “Quiza
la parte de la postproduccion es un
proceso mucho mas complicado”.
Desde el principio, la realizadora
tuvo claro que los personajes princi-
pales, el padrey la hija, los interpre-
tarian actores no profesionales. Por

Mariko Bobrik,
realizadora de la pelicula.

“Para los papeles
principales busqué
a personas con
confianza en si
mismas”

esarazon, buscéapersonas “gue se
sintieran comodas con su presencia
pero que no fueran conscientes de
suencanto”. Dado queno setratade
un film victimista, “queria que esas
personas tuvieran cierta confianza
en si mismas”, declara Bobrik.
Unavezenelrodaje, paraquelos
novelesactores, LenaNguyenyLong
Thang Long Do, fueran ellos mismos,
Bobrik les dijolo siguiente: “Si sentis
lo que sienten los personajes, la ca-
mara lo capturara de todos modos.
No estoy segura de que sea total-
mente cierto, pero creo que ayudd”.

Cocina vietnamita

Lacenatematicabasadaenestape-
licula serealizara en el nineu del chef
Mikel Gallo. Este restaurante situado
enelKursaal llevaocho ediciones par-
ticipando en Culinary Zinema. Afio

tras ano, como parte de unritual, el
equipo de Gallo invita a un cocinero
externoy elaboraelbanquete a cua-
tro manos. En esta ocasioén, lo hara
junto a Ly Leap, un cocinero cam-
boyano responsable del restaurante
Indochine de Barcelona.

“Tanto Ly como yo hemos vistola
pelicula. Parainspirarnos, ennuestro
caso ponemos mas el foco no tanto
enlahistoriasinoenloqueenellase
cocina”, explicael cocinerodelnineu
Mikel Gallo. “Nuestro objetivo es con-
feccionarun menu que mantengala
esenciadelo que los espectadores
han visto en la pantalla”.

Por supuesto, en la cena que Ly
Leapy élofreceran estanoche habra
Pho, lasopadefideos que datituloal
film. “Se trata de unareceta presen-
te en practicamente todos los pai-
ses asiaticos pero que en cada uno
de ellos tiene un nombre diferente y
unas peculiaridades”, sefiala Gallo.

El resto del menu combinara sa-
bores vietnamitas con otros mas ti-
picos de aqui. “Hemos intentando
mezclar las dos culturas porque es
algo delo que se habla enla pelicu-
la”, argumenta el cocinero. “En ge-
neral, lacenasera muy sabrosa, rica
y limpia”, concluye.
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