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Gazta

Urretabizkaia: “El paisaje del Pais
Vasco esta construido por el pastoreo”

IKER BERGARA

Como élmismo asegura, Mikel Urre-
tabizkaia, realizador de la pelicula
Gazta, no es ningun experto en que-
S0s, ni pertenece a ninguna familia
que se dedique a sufabricacion. Sin
embargo, laidea de realizar un do-
cumental sobre ladenominacion de
queso ldiazabal llevarondandole por
lacabeza desde hace mas de quince
anos. “Se trata de un producto que
me es cercano simplemente porque
naci en el Goierri”, confiesa. Para el
director, esta ausencia de vinculos
con el mundo del queso es positiva
porque le ha permitido “ser objetivo”
alahora de rodarlo.

Lafinalidad de Mikel Urretabizkaia
consu peliculaeralade poder “ofrecer
unavisiénuniversal del queso Idiazabal
através de una obra coral”. Por eso,
enellaaparecen, entre otros, cocine-
ros, técnicos delaboratorio, catedra-
ticos de historiay pastores; los acto-
res principales de su fabricacion. Asi,
eldocumental de Urretabizkaia tam-
bién sirve como homenaje asulabor.

“El paisaje del Pais Vasco esta
construido por el pastoreo”, ase-
gura Urretabizkaia. Pese a tratarse

de un oficio que se remonta 6.000
afos atras, (“dicho por Fernandez
Eraso, catedratico de prehistoria de
la UPV”), la pelicula demuestra que
la profesion tiene relevo generacio-
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nal, ya que muchos de los pastores
que aparecen en el film son muy j6-
venes. “Algo debe tener su profe-
sién porgue miimpresiones que son
felices. Como acertadamente dice

Juan Mari Arzak en la pelicula, su
no trabajo no es duro, es pasional”,
opina el realizador.

Junto al citado chef donostiarra,
en el film aparecen practicamente
todos los cocineros vascos emble-
maticos: Subijana, Arbelaitz, Bera-
sategui, Arguifiano... El director re-
velaquereunirlos atodos fue uno de
los aspectos mas complicados de
la produccion, “porque tienen una
estructura comunicativa compleja
y una agenda apretada”. A la n6-
mina de chefs vascos se les suma
también Joan Roca. “Me interesé
incluirlo porque en un congreso de
gastronomia le escuché decir que
unade sus primeras creaciones lle-
vaba queso idiazabal”.

De este modo, el rodaje de Gaz-
ta se alargd hasta mas o menos un
ano. “Miprimer objetivo era quedar-
me yo contentoy hastaquenolohe
conseguido no he parado”, afirma
Urretabizkaia. “A partir de ahi, mas
alla de conferirle una dimension ar-
tistica, he intentado que el fim resul-
te lo méas cercano y ameno posible
para el espectador y le sirva para
conoceraspectos desconocidos del
queso”, apunta.
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Catade queso
y txakoli

1.B.

Conmotivo delestreno de la peli-
culaGazta en Culinary Zinema, la
carpa “EuskadiBasque Country”
situadaen el Kursaal celebro ayer
alas seis de la tarde una degus-
tacion de quesoy de txakoli, dos
productos que maridan ala per-
feccion. La Cofradia del Queso
Idiazabal de Ordizia se encargd
derealizar la cata de quesos y el
divulgador del vino Mikel Garai-
zabal de la de txakoli. En ella se
degustaron tres tipos de queso
diferentes (uno ahumadoy dos sin
ahumar)y trestipos de txakoli (uno
de Gipuzkoa, otro de Arabay otro
de Bizkaia). Al evento gastrono-
mico, ademas del director Mikel
Urretabizkaia, también asistieron
los pastores protagonistas del film.

Moldea con aire.
Sin calor extremo.

dyson airwrap

Riza. Ondula. Alisa. Seca.

Sin calor extremo.
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