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Un menu de cine de cinco pasos

IKER BERGARA

Durante el Festival la gastronomiano
solo se disfruta en las mesas de los
restaurantes y bares de la ciudad,
también enlas butacas de los cines.
Graciasa Culinary Zinema, laseccion
que el Festival organiza conjuntamen-
te con el Basque Culinary Center, el
publico puede degustar en las salas
de proyeccion una deliciosa selec-
cion de peliculas relacionadas con
la gastronomia.

Delos cinco largometrajes selec-
cionados en esta edicion, cuatro se-
ran premieres mundiales: Las huellas
de elBulli, The Pursuit of Perfection,
Reinventing Mirazury Michelin Stars
II: Nordic By Nature; y la pelicula de
ficcion Délicieux, estreno en Espana.
ElBasque Culinary Center albergara
cinco cenas tematicas relacionadas
con las proyecciones.

La premiere mundial de Las hue-
llas de elBulliinaugurarala seccion el
lunes 20. Dirigido por Ifiigo Ruizy José
Larraza, se trata de un documental
de Movistar+ que recoge como latra-
yectoria de Ferran Adria hainfluido y
sigue influyendo no solo en elmundo
de la gastronomia, sino también en
creadores de otras disciplinas.

Elsegundo pasodeeste "menude
cine" seraelmartes 21 con el estreno

Fotograma de Délicieux, pelicula de ficciéon que clausura la seccién.

del documental Reinventing Mirazur.
Protagonizado por el chef argentino
Mauro Colagreco, la pelicula relata
como su restaurante, el Mirazur en
Menton (Francia), resurge del con-
finamiento con un menu basado en
las fases lunares. Los responsables
de este film, Franck Ribiere y Vérane
Frédiani, ya participaron en Culinary
Zinemaen 2014 con Steak (r)évolution.

Al dia siguiente, se estrenara Mi-
chelin Stars II: Nordic by Nature diri-
gido por el danés Rasmus Dinesen.
Elcineastandrdico repite también en
la seccion, ya que en 2017 presentd

Michelin Stars-Tales from the Kitchen.
Enestaocasion, Dinesen se adentra
enelrestaurante KOKS, un estableci-
miento enclavado enuninsolito paraje
natural de las Islas Feroe.

Por su parte, el japonés Toshimi-
chi Saito debuta en Culinary Zinema
y también en la direccién de largo-
metrajes con el titulo The Pursuit of
Perfection que se estrenaraeljueves
23. Su 6pera prima explora la coci-
najaponesaatravés de la mirada de
cuatro de relevantes chefs nipones.

Finalmente, la pelicula de ficcion
Délicieux del cineasta francés Eric

Besnard clausurara Culinary Zine-
ma el viernes 24. Ambientada en los
albores de la Revolucion Francesa,
comienza cuando un cocinero que
trabaja para un noble pierde el gus-
to por su oficio y decide volver a su
casaen el campo.

Inspiracién para los chefs

Loscinco largometrajes han servido
de inspiracion a los chefs que cada
noche elaboraran las cenas teméati-
cas. Laveladainaugural vinculada a
Las huellas de elBulli correraacargo
de dos antiguos jefes de cocina que

trabajaron en el revolucionario restau-
rante, Eugeni de Diegoy Albert Rau-
rich, y por suantiguo jefe de pasteleria
Luis Arrufat. También estara presente
en el acto parte del equipo de CXC
(Castro Xatruch Casanas), compues-
to por los chefs Oriol Castro, Eduard
Xatruch y Mateu Casafas.

La cenainspirada en Reinventig
Mirazur estaraelaborada a cuatroma-
nos por Paulo Airaudo del Ameliaen
San Sebastian e Ignacio Echaprestro
delaVentaMoncalvilloen LaRioja. El
agape contaraconlaaportaciondela
responsable del proyecto delahuer-
ta del Basque Culinary Center, Leire
Echaide.

Los asistentes a la tercera cena
tendran la oportunidad degustar las
creaciones del chef Poul Andrias Ziska,
jefe de cocina del restaurante KOKS
en Islas Feroe y protagonista del film
Michelin Stars II: Nordic by Nature.

Lanoche del 23, el cocinero Yong
Wu Nagahira delrestaurante Ikigai de
Madrid “perseguirala perfeccion”. Na-
gahiracontaraconlacolaboracion de
la chefy repostera del Basque Culi-
nary Center, Cristina Lirola.

Laultima cenaestaradirigida por
tresjévenes promesas delagastrono-
mia: Lara Rodriguez, del restaurante
Kraken en Gijon, Antonio Belotti, del
restaurante donostiarra Casa 887y
la sumiller Lucia Fuentes Rodriguez,
propietaria de 40josWines.

Un afio mas, Nespresso sera el
patrocinador de la seccion.
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