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REINVENTIG MIRAZUR

La reinvencion
de un restaurante
tras la pandemia

IKER BERGARA

Reinventig Mirazur, el film que se es-
trenahoy en Culinary Zinema, comien-
zaconunas escenas del chef Mauro
ColagrecoenJapon. Dichas escenas
fueron grabadas porlos directores Vé-
rane Frediani y Franck Ribiere en di-
ciembre de 2019 antes de decidir que
iban arealizar una pelicula sobre él.

Durante el viaje “el feeling fue tan
bueno” que los tres decidieron gra-
bar juntos un trabajo mas largo. A
Frediani y Ribiere habia dos aspec-
tos que les interesaban de la figura
de Colagreco: “que acababa de ser
nombrado mejor chef del mundo por
The World’s 50 Best Restauranty que
se trataba de un cocinero argentino
que trabajaba en Francia”.

Sin embargo, inmediatamente
después de esa decision llegé la
pandemiay, tanto los realizadores
como el cocinero, tuvieron que rein-
ventarse: unos parahacer la pelicula
y Colagreco para sacar adelante su

restaurante. Finalmente, lostres de-
cidieron grabar un documental que
reflejara el resurgimiento del Mirazur,
el restaurante de Colagreco en Men-
ton, Francia, tras el confinamiento.

“En ese momento Colagreco se
haciamuchas preguntas a simismo
sobre el futuro de una gastronomia,
sobre el sentido que tenia hacer al-
tagastronomiaen un mundo que se
desmoronaba. Tener laoportunidad
dereflejartodo eso enundocumen-
tal nos parecié muy enriquecedor”,
cuentan los realizadores.

Paraello, Fredianiy Ribiere tuvie-
ron que grabar durante muchos me-
ses, todos los que se alargod lainter-
minable pandemia. Sinembargo, eso
NO SUPUSO uUn problema para ninguno
delos dos: “Nos gusta filmarjuntos,
nos gustala buena comida... ;Qué
mas se puede pedir?”

Los cineastas reconocen que al
principio a Colagreco le costd adap-
tarse alas camaras pero, “como solo
estabamos los dosy estuvimos tan-

El chef Mauro Colagreco junto a Vérane Fredianiy Franck Ribiére.

"Durante el rodaje
del film éramos
como una parte mas
del equipo

de cocina"

to tiempo filmando”, finalmente lo-
graron que el chef se olvidara de su
presencia. “Eramos practicamente
como una parte mas del equipo de
cocina”, aseguran Fredianiy Ribiére.

Aunque Fredianiy Ribiere practi-
camente acaban de aterrizaren San
Sebastian, reconocen estar desean-
dovolverunaterceravez conunode
sus proximos proyectos de gastro-
nomia. Si, los cineastas ya habian
participado previamente en la Sec-
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cion Culinary Zinema con la pelicula
(S)teak Revolution. “Nos encanta la
seccién porgue nos encantacomer”.

Enestaocasion, enlacenatema-
ticaque se celebratraslaproyeccion
delas peliculas de Culinary Zinema,
disfrutaran con un menu elaborado
a cuatro manos por Paulo Airaudo
e lgnacio Echapresto y que contara
con la aportacion de la responsa-
ble de lahuerta del Basque Culinary
Center, Leire Echaide.
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