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MICHELIN STARS Il: NORDIC BY NATURE

Dinesen: “Fue un regalo poder filmar
en un escenario como las Islas Feroe”

Rasmus Dinesen, el director del film, junto al chef protagonista, Poul Andrias Ziska.

IKER BERGARA

Comohaocurrido con otrostitulos de
la seccion, Michelin Stars Il: Nordic
by Nature, la pelicula que se estrena

hoy, también tuvo que reinventarse
por culpa de lapandemia. Su direc-
tor, Rasmus Dinesen, se encontra-
barealizando unagiraalrededor del
mundo para descubrir diez restau-

GARI GARAIALDE

rantes con estrella Michelin, cuando
la pandemia lo canceld todo.

Islas Feroe, donde estéa situado el
restaurante KOKS del chef con dos
estrellas Michelin Poul Andrias Ziska,

eraunodelospocoslugaresalosque
elequipo tenia permitido viajar desde
Dinamarca. Sin embargo, como se
suele decir, no hay mal que por bien
novenga. ParaDinesen, enrealidad,
“fue unmaravillosoregalo poder filmar
en un escenario tan hermoso. Ade-
mas, por suerte, el chef Poul Andrias
Ziskayyo conectamos deinmediato”.

“De Andrias Ziska
me gusta su manera
humilde de hacer
las cosas”

Ademas de por su creativa gas-
tronomia, el restaurante KOKS de
Poul Andrias Ziska destaca por es-
tar situado en un entorno privilegia-
doenarmoniacon lanaturaleza. No
acabar con esa armonia se convir-
ti6 en uno de los retos de Dinesen
y suU equipo. “Intentamos serlo méas
respetuosos posible, grabando con
muy poca gentey sin hacer apenas
ruido”, explica el realizador.

A Dinesen le ha gustado mucho
laexperienciade conocer a Poul An-
drias Ziska. “Me gusta su manera
humilde de hacer las cosas. Detras
de sulargo cabellorizadoy sus len-
tes de John Lennon, se esconde un
gran talento”, dice.

Elchefdelaslslas Feroe haacom-
pafado al realizador en su visita a
San Sebastian y sera el encargado
de elaborar la cenainspirada en el
largometraje que se celebraréd en el
Basque Culinary Center.

Dinesen piensa que los asistentes
alacenavan adisfrutar mucho con
la cocina de Andrias Ziska, “sobre
todo, sivan con la mente tan abier-
ta como fuimos nosotros a conocer
su restaurante”.

No hay dos sin tres

Rasmus Dinesen es un apasionado
de la gastronomia 'y, por eso, esta
aprovechando suestanciaenSan Se-
bastian para “perderse porla ciudad
tratando de encontrar restaurantes
y bares muy locales”. De la gastro-
nomia vasca le gusta la nobleza de
sus sabores.

De todos modos, estano es la
primera vez que visita San Sebas-
tian. Dinesenya participd en Culinary
Zinema en 2017, precisamente con
la primera parte de Michelin Stars.
El realizador no duda de que habra
una tercera parte y con ella espera
estar también en Culinay Zinema.
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