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BINGBING FAN JURADO OFICIAL

“Lo que el viento se llevo me
Inspiro para ser actriz”

MARC BARCELO

Bingbing Fan (Qingdao, China. 1981)
esunaactrizy productorachina. Ga-
nd mucha popularidad en Asiapor su
papeltelevisivo en My Fair Princess.
A partir de ahi, ha formado parte de
los taquillazos mas sonados de Chi-
nay ha sido aclamada por la critica
internacional. X-Men: dias del futu-
ro pasado (Bryan Singer, 2014) fue
su entrada a Hollywood, donde ha
conocido a Penélope Cruz, a quien
considera amiga.

En2016 gandlaConchade Plata
alamejor actrizen el Festival de San
Sebastian por su interpretacion en
Wo bu shi pan jinlian (Yo no soy Ma-
dame Bovary, Feng Xiaogang), que
también obtuvo laConchade Oroa
la mejor pelicula.

¢Coémo se siente al volver a es-
tar en San Sebastian, ahora co-
mo jurado?

Muy emocionada porque en 71 afos
deFestival, soy la primera actrizchina
que esta en el jurado. Llegar hasta
aqui no hasido facil. Beijing, Hong-
Kong, Madrid, San Sebastian. Pe-
ro esta siendo una experiencia ge-
nial, poder ver peliculas de todo el
mundo y estar con los profesiona-
les del sector.

GARIGARAIALDE

¢Coémofuesuexperienciaen2016?
Ahora, como jurado, me doy cuen-
ta de lo dificil que es escoger a la
“mejor actriz”. Me siento muy afor-
tunada, tuve mucha suerte de ser
escogida. Esungranhonortenerel
reconocimiento de un festival como
el de San Sebastian.

En Cannes si fue jurado, en 2017.
¢Qué ve de distinto en Donostia?
Estotalmente diferente. AQuime sien-
tomuchomasrelajaday... jnihablar
de la comida! Es una maravilla. La
ciudad es tranquilay el Festival es
mucho mas artistico.

¢Coémovelaseccion oficialde es-
ta edicion?

Veo quelos directores son cadavez
mas jovenes. Usantécnicas diferen-
tes, hay una mirada nueva.

¢Cuando supo que queriaserac-
triz?

Cuando era pequefa. Aunque iba
poco al cine. En China hay mucha

pobreza. Cuando veiala salaoscura
y lapantalla gigante... eraunaex-
perienciamuy especial. Me acuer-
do mucho de cuando pude ver Lo
que el viento se llevd. Me parecia
un suefo, da mucha fuerza a la
protagonistay... Quise ser actriz.

¢Es el tipo de cine que le gus-
tahacer?

Lo que quiero es trabajar en peli-
culas con mirada feminista.

Y dedicatiempoyrecursosaac-
ciones filantrépicas.

Llevo doce afnos trabajando en Ti-
bet, donde faltan muchos recursos.
A consecuenciade laaltitud, mas
de 4.000 metros, muchos ninos
nacen con problemas de corazén
y no viven mas alla de los catorce
anos. Con Heart Ali, la fundacion
que creé, hemos realizado ya 500
operaciones para salvarlos, con
un coste de 30 millones de yua-
nes (alrededor de cuatro millones
de euros).

RAFAEL TONON, IRMA AGUILAR Y JOSE MARI GOENAGA JURADOS CULINARY ZINEMA

Un premio que incentivara el cine culinario

IKER BERGARA

Este afio, por primeravez, las obras
audiovisuales presentadas enlasec-
cion Culinary Zinema seran valoradas
por un jurado oficial que otorgara un
premio de 10.000 euros a la mejor
de ellas. Los periodistas gastrono-
micos Rafael Tonén e Irma Aguilary
el cineasta Jose Mari Goenaga se
muestran encantados de serlos pri-
meros en llevar a cabo esta tareay
valoran positivamente que ahora la
seccién otorgue un premio.

Tondn piensa que “este galardon
pone a Culinary Zinema al mismo
nivel que otras seccionesy ayudara
a incentivar y promocionar el cine
culinario”. En un tono mas distendi-
do, Goenaga reconoce que “es un
chollo” ser jurado de esta seccion,
porgue ademas de poder de ver las
peliculasteinvitanalas cenas tema-
ticas que serealizan traslas proyec-
ciones. “Creo que a partir de ahora
todo elmundo vaa querer serjurado
de esta secciony no de otras”, bro-
mea el cineasta.

Para los tres miembros del jura-
do, que unaciudad como Donostia,
su Festival, tenga una secciéon dedi-
cadaal ambito gastrondmico “tiene
todo el sentido delmundo”. Asuvez,
Goenagaopina que “todofestival tie-
ne que tener sus capas o0 pequenos
rincones donde personas diversas
encuentren sulugary Culinary Zine-
ma es uno de ellos”.

Por otro lado, Irma Aguilar con-
sidera que en “un tiempo de crisis

Tonén: “Este
galardén pone a
Culinary Zinema
al mismo nivel que
otras secciones”

gastronémica donde cada vez se
cocinamenosy la gente en sus ca-
sas consume mas ultracongelados
y ultraprocesados, es importante la
exhibicion de peliculas culinarias que
hagan pensar al espectador”. Para
la periodista gastronémica, “es im-
portante discutiry reflexionar sobre el
papel de lacomida en nuestra vida”
y cree que no se hace lo suficiente.

Los tres sienten que la experien-
ciade serjurado hasido enriquece-
dora, sobre todo porque han podi-
do disfrutar de las peliculas desde
puntos de vista que desconocian.

JORGE FUEMBUENA

Tonodny Aguilarhan aportado a Goe-
nega una vision mas gastronémica
y viceversa, Goenaga ha ofrecido a
los dos periodistas una mirada mas
cinematogréfica.

Alno ser experto en este tipo de
cine, Goenaga reconoce que “tenia
cierto miedo en ver como novedo-
so algo que no lo fuese”™. Y es que
el cineasta apenas conocia Culinary
Zinema, pero ha descubierto una
seccion muy “variaday diversa con
propuestas interesantes que se me
van a quedar en la cabezay, quién
sabe, igual me inspiran en los proxi-
mos proyectos”.

Tondn también destaca el exce-
lente nivel de esta edicion en la que
se han podido ver “obras muy diver-
sas en cuanto anarrativas, formatos
y tipos de cocina”. A la hora de ver
loslargometrajes, el periodista afirma
haberintentado dejar delado lapar-
te mas profesional y centrarse mas
enlo artistico. “Personalmente, me
ha parecido un ejercicio interesan-
te ver las peliculas fijandome en los
tiempos de cine, silencios de cine...”

En opinion de los tres, las cenas
inspiradas en las peliculas que des-
pués de las proyecciones se cele-
bran en el Basque Culinary Center
aportan muchisimo a la seccion.
“Creo que son una oportunidad uni-
caparallevar laficcion alarealidad.
Enningunaotrasecciontieneslapo-
sibilidad de interactuar de esa ma-
nera con los mismos protagonistas
que has visto en la pantalla”, con-
cluye Aguilar.
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