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Peliculas que se saborean
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Como cada afo, el Festival reser-
va un espacio para saborear €l ci-
ne, no solo para verlo. Culinary Zi-
nema regresa en esta edicion con
una cuidada seleccion de pelicu-
las que invitan a explorar el vinculo
entre gastronomia y séptimo arte,
dos universos con un peso capital
en la ciudad.

Enestaocasion, laseccionrelne
cinco largometrajes: dos deficcion,
Morte cucina'y Mam, y tres docu-
mentales, Tetsu, Txispa, Hoshi, Jota
Urondo, un cocinero impertinente y
Uno de los nuestros: Legado Joan
Roca. Cuatro de estas proyecciones
estaran acompanadas de cenas te-
maticas inspiradas enlo que ocurre
en pantalla, llevando la experiencia
mas alla de la sala de cine.

Laseccion, yaveteranaen lapro-
gramacion del Festival, esta organi-
zada conjuntamente con el Basque
Culinary Center. Como novedad, es-
te afo se suma el patrocinio de la
Agencia Catalana de Turismo de la
Generalitat de Catalunya, que apro-
vecharala ocasion para dar visibili-
dadaladistincion “Catalufia, Region
Mundial de la Gastronomia 2025”.

Aligual que enlas tres Ultimas edi-
ciones, las cinco peliculas competi-
ran por el Premio Culinary Zinema,
dotado con 10.000 euros. Eljurado
encargado de otorgarlo estara for-
mado por la actriz Anna Castillo, el
cocinero argentino Pablo Riveroy el
critico gastronémico Matt Goulding.

La pelicula tailandesa Morte cu-
cina seralaencargadade inaugurar
la seccion el dia 23. Se trata de un
thriller dirigido por Pen-Ek Ratana-
ruang, un director habitual de festi-
vales como Cannes o Berlin, que ya
estuvoen San Sebastianen 2007 con
lapelicula Ploy enla seccion Perlak.

Uno delos nuestros: Legado Joan
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Roca clausurara la seccion el dia
26. Dirigido por Jorge Fernandez
Mayoraly Virginia Jénas Urigten, el
documental acompana al chef Dani
Garcia enlamision de organizar una
cenahomenaje aJoan Roca, conla
ayudade veinte cocineros que entre
todos suman 70 estrellas Michelin.

Eldia 24 se presentara Tetsu, Txis-
pa, Hoshi, un documental sobre el
cocinero japonés Tetsuro Maeday
surestaurante Txispa, ubicadoen el
valle de Atxondo, alos pies delmon-
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te Anboto, en Bizkaia. Surealizador,
Jon Arregui Larrazabal, participara
por segundavez enlaseccion, tras
presentar en 2013 Euskadi, cocina
en la cumbre, codirigida con Fran-
cisco Javier Gutiérrez Pereda.
Para el dia 25 estan programa-
dos los estrenos de dos peliculas:
Mam, del director francés Nan Feix,
y Jota Urondo, un cocinero imper-
tinente, codirigida por Mariana Eri-
jimovichy Juan Villegas. La prime-
ra, ambientada en Nueva York, es

Tetsu, Txispa, Hoshi.

una ficciéon que narra la historia de
un cocinero texano enamorado de
la cocina vietnamita; la segunda es
undocumental sobre el chefargen-
tino Javier Urondo.

De la pantalla ala mesa

Cuatro de las cinco peliculas de la
seccion estaran acompafadas de
cenas tematicas capitaneadas por
cocineros de renombre nacional e
internacional. Todas se celebraran
en el Basque Culinary Center con
la colaboracion de profesorado y
alumnado de la propia universidad
gastrondmica, tanto en cocina co-
mo en sala.

Las cenas tematicas arrancaran
eldia23traslaproyeccionde Morte
cucina. Elmenu de esta primera ci-
ta estara disefiado por Alex Zurdo,
Txitxo Fernandez y Gabryella lsme-
ria, responsables de Kitchen 154,
un proyecto madrileno que ha he-
cho de la cocina asiatica callejera
su sello personal.

Parala cenainspirada en Tetsu,
Txispa, Hoshi, el propio protagonis-
ta del documental, Tetsuro Maeda,
elaborard un menu exclusivo conel
que mostrara su particular manera
de entender la cocina: intima, sor-
prendente y profundamente ligada
ala pureza del producto y al fuego
dela brasa.

El dia 25, la cena girara en tor-
no al documental Jota Urondo, un
cocineroimpertinente, centrada en
la figura del chef argentino Javier
Urondo. En este caso, también se-
ré el propio Urondo quien, junto a
SU equipo, preparara una propuesta
quetrasladara alos asistentes a su
universo gastronomico.

La ultima cena tematica, el vier-
nes 26, reunira a dos grandes refe-
rentes de la gastronomia interna-
cional: Joan Roca y Dani Garcia.
Juntos ofreceran un menu a cuatro
manos que serviracomo broche de
oroy permitira al publico revivir el
homenaje mostrado en la pelicula.
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Orwell: 2+2=5
19 dic 2025

Préximamente en cines

PRINCIPE - TRUEBA - ANTIGUO BERRI

Valor Sentimental
5 dic 2025

Los Tigres
31 oct 2025

Nouvelle Vague
9 ene 2026

g
Six Days in Spring
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