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MORTE CUCINA

Una venganza culinaria

IKER BERGARA ETXEGARAI

Estemartes 23 arrancala seccion Cu-
linary Zinemacon el estreno de Morte
Cucina, pelicula del prestigioso direc-
tortailandés Pen-Ek Ratanaruang. La
peliculanarrala historia de una mujer
que utiliza sus técnicas culinarias pa-
ra vengarse del hombre que la hirio
gravemente cuando era joven.

Ratanaruang explica que paraes-
cribir esta historia se inspird en una
novelacorta que leyd en sujuventud.
Enella, unamujer matabaavarios es-
posos através delacomida, perono
mediante veneno, sino alimentando-
los conexcesode sal, aziicar, sodio. ..
A partir de esta idea, el director re-
flexiona sobre como “muchas de las
cosas que nos gustan, en realidad
nos hacen mal”.

A la hora de escribir la historia, el
director empezd a hacerse pregun-
tas sobre quién podia ser la mujery
por qué actuabaasi, y apartirde eso
comenzd a construir toda la trama.
Segun Ratanaruang, comenzararea-
lizar una peliculaes comoarrancarun
coche: “al principio estas mas aten-
toatodo, pero despuésyate olvidas
de que estas conduciendo y solo te
dejas llevar”.

Unadelas peculiaridades de Mor-
te Cucina es que mezcla intérpre-
tes con poca experiencia con uno
de los actores mas destacados de
Tailandia, Tadanobu Asa. Al direc-
torle parece muy positivaesa com-
binacion. “Por un lado, los actores
amateurs aportan unanaturalidad e
inocencia que los mas consagrados
no tienen; por otro, los actores expe-
rimentados pueden guiar y ayudar
alos amateurs”, dice.

Elrealizadorreconoce que hasido
muy dificil grabar las escenas de co-
mida, hasta el punto de que promete
“no realizar ninguna pelicula gastro-
némicaen untiempo”. Ratanaruang
sabe que todos los platos son muy
conocidos en su pais, por lo que su-
puso unreto presentarlos de manera
realista pero, almismo tiempo, cine-
matografica, especialmente cuando
habia que repetir tomas.

El director tailandés cuenta que,
por muy apetitosos que parezcanlos
platos en la pelicula, en realidad les
anadian elementos no comestibles,
como pegamentoy colorantes, pa-
ra que se vieran mejor en camara.

Ratanaruang es consciente de la
atraccion que generala comida tai-
landesa en todo el mundo. “Mi pais

esfamoso pordos cosas: lacomida
ylos masajes”, bromea. Antes de lle-
garaSan Sebastian, aprovecho para
visitar Bilbaoy probar nuestra gastro-
nomiay, por supuesto, los pintxos.
Aldirector le gusta que, a diferencia
de otros paises europeos, donde ca-
da comensal tiene su propio plato,
aquilacomida se comparte, “como
ocurre en Asia”.

Primera cena con Kitchen 154
Junto con el estreno de Morte Cu-
cina, hoy también arrancan las ce-
nastematicas en el Basque Culinary
Center. Kitchen 154 estara al frente
de esta primera cena, un proyecto
gastronémico con sede en Madrid
basado en la cocina callejera asia-
tica. Alex Zurdo, Txitxo Fernandezy
Gabryellalsmeria sonlos responsa-
blesylostresviajaronjuntos ayer de
Madrid a Donostia para preparar la
cenaalo largo del dia de hoy.

Ninguno de ellos conocia la sec-
cion Culinary Zinema, pero cuando
les propusieron participar les pare-
cié un ejercicio muy interesante. Aln
mas después de ver la pelicula, cu-
ya cocina encaja como anillo al de-
do con el estilo de cocina que ellos
desarrollan.

PABLO GOMEZ
Pen-Ek Ratanaruang.
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CELEBREMOS LOS MOMENTOS
INSPIRAN LAS MEJORES HISTORIAS
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