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TETSU, TXISPA, HOSHI
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Elfilm Tetsu, Txispa, Hoshi es el pro-
tagonista de la segunda jornada de
Culinary Zinema. La productora vas-
ca Dygital Audiovisuales firma este
documental sobre Tetsura Maeda,
cocinero japonés que, tras trabajar
junto al parrillero Bittor Argomaniz,
abrid Txispa, su propio asador a los
pies del Anboto. La obra esta dirigi-
da por Jon Arregui, quien ya partici-
p6 en Culinary Zinemaen 2013 con
Euskadi, cocina en la cumbre.
Arregui confiesa que la elabora-
cién de esta pelicula fue fruto de la
casualidad, “como muchas de las
cosas quelehanpasadoaTetsualo
largo de su vida”. El director recuer-
da que estaban grabando una pie-
zaparatelevision enlazonacuando
unavecina les hablé de un japonés
que habia comprado el caserio Men-
di-Goikoa. Intrigados, los miembros
delaproductora se acercaron aco-
nocer a Tetsu y, al descubrir su his-
toria, les parecio tan fascinante que
decidieron crear unapieza documen-
talenuntono mas cinematografico.
“En television eliges un formato
y le das cafa; aqui, en cambio, nos
hemos tomado nuestro tiempo pa-
ra hacernos preguntas: qué quere-
mos contar, por qué, como...”. Dy-
gital Audiovisuales es responsable
de formatos televisivos de la cade-

Arregui: “En Txispa
ocurren muchas cosasy
todas estan conectadas”

na publica vasca como “No es pais
para sosos”, “Historia a bocados” o
“Sukaldari”, entre otros. Sinembargo,
enestaocasion decidieronmarcarse
unos ritmos no tan televisivos. Por

es0, desde que comenzaronagrabar
hasta quela pieza estuvo terminada
han pasado mas de tres anos. Para
Arregui, ha sido estimulante poder
darse ese tiempo, aunque reconoce

quetambién se le hahecho extrafo.

Arregui cuenta que las grabacio-
nes no fueron faciles, ya que Tetsu
no comprendiadeltodolo que esta-
ban haciendo. “Como es normal, él

estaba muy pendiente de su nego-
cio, nuestro trabajo le parecia muy
ajenoy, aunque nos dejabahacer, a
veces éramos casi un estorbo”. Para
que entendiera lo que hacian y ga-
nara confianza, poco a poco le fue-
ron mostrando pequenos clips delo
que habian grabado.

De todos modos, reconoce que
disfruté grabando todolo que ocurre
en el pequeno micromundo que es
surestaurante Txispa, “donde suce-
denmuchas cosasytodas estan co-
nectadas”. Arregui cuenta que todo
lo que ocurre en el restaurante tiene
unarazdnde sery que cadagestotie-
ne suimportancia: “Uno se encarga
deiralahuertaarecogerlashierbas
que se vanaserviralmomento, otro
colocalalenade unamanera deter-
minada... En el documental hemos
intentado captartodas esos peque-
nos detalles”, explica Arregui.

“Que nuestro trabajo sea uno de
los cinco largometrajes que se pro-
yectaran enlaseccion Culinary Zine-
ma de esta edicion es un auténtico
orgullo”, exclama Arregui. Aunque
ya particip6 en la seccion hace do-
ce anos, el realizador confiesa que
valora aun mas su participacion en
esta ocasion: “Con los anos te das
cuenta de lo dificil que es encontrar
buenashistorias, contarlas, acabarlas
y que encimalasvalorenlo suficiente
como paraincluirlas en un festival”.

MARTINI

MARTINI BIANCO

Spritz

Receta

50m| MARTINI Bianco

25 ml soda

Guarnicion

Rodaja de limoén

Media fresa
Hojas de menta

Preparacion

75m| MARTINI Prosecco

Anade todos los ingredientes en un vaso
e Spritz con Hielo. Remueve suavemente.

Decora y disfruta.
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