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JOTA URONDO, UN COCINERO IMPERTINENTE / JOTA URONDO, AN IMPERTINENT CHEF

Cocina de resistencia en Buenos Aires

IKER BERGARA ETXEGARAI

Mariana Erijimovich y Juan Villegas
sonlosresponsables de Jota Uron-
do, un cocineroimpertinente, lape-
licula que se presenta hoy en Culi-
nary Zinema. Su trabajo no retrata
aningun chef estrella de la alta gas-
tronomia, sino a Javier Urondo, un
cocinero fuera de los focos al man-
do de un modesto espacio gastro-
némicoy culturalenunaesquinade
Buenos Aires.

Estanoeslaprimeravisitadelos
realizadores a San Sebastian. Yaes-
tuvieron el ano pasado por motivos
laborales 'y, como en ese momento
ya tenian este proyecto entre ma-
nos, se dijeron a si mismos: “El afo
que viene vamos a participar en Culi-
nary”. Dichoy hecho. A partirde ese
momento filmaron toda la pelicula
con el foco puesto en el objetivo de
participar en la seccion.

Erijimovich cuenta que todos sus
documentales nacen desde la cu-
riosidady, en este caso, tambiénha
sido asi. Ella conocia el restaurante
de Urondo desde hace veinte afios
y siempre que iba, ademas de “co-
mer deliciosamente bien, disfrutaba
observando lo que alli ocurria”. Por
€s0, escribieron una pequena idea

Mariana Erijimovich y Juan Villegas.

de documentaly fueron presentan-
dolaaconcursos paralograr “algu-
nos fonditos” con los que poder lle-
varlo a cabo.

Segun los realizadores, Javier
Urondo hace una cocina genuinay
sin artificios, y su pelicula sigue esa
mismallinea narrativay estética. “Nos
interesabuscarlaverdad delasima-
genes”, dicen. Por eso, a diferencia
de otros documentales gastrondmi-
cos donde se utilizanrecursos para
resaltar los platos, en este caso eli-
gieron mostrarlos tal cual, de forma
sencillay natural.

“La gran virtud de
Javier Urondo es su
coherencia”

Un cocinero coherente

Los dosrealizadores han sentidouna
fuerte identificacion, tanto artistica
como ideoldgica, con el personaje
que estaban retratando. “El hablade
unacocinaderesistenciafrentealos
mandatos de la industria, y nuestro
cine también podria considerarse
asi, un cine de trinchera”. Para Eri-

jimovich vy Villegas, “la gran virtud
de Javier Urondo es su coherencia”.

Pese a que su documental se
acerca a otro tipo de gastronomia,
los cineastas notienennadaen con-
tradelacocinamoderna o defusion,
“mientras sea genuina”. Erijimovich
opina “quetodos los estilos de gas-
tronomia son respetables siempre
que se hagan con pasiony desde la
honestidad, no porque estén de mo-
daoseansnob”.Ylomismo piensan
con el cine, no tienen nada en con-
tra delaespectacularidad, siempre
que sea con el objetivo de “generar
algo verdadero”.

Unodelosrecuerdos mas espe-
ciales del rodaje fue cuando Javier
Urondo les prepard un plato de fio-
quis inolvidables. Esta noche, con
lacenatematicainspiradaen lape-
licula, tendranla oportunidad de re-
viviraquella experiencia. “Javier esta
muy contento con el desafioy cree-
MOS que su propuesta va a ser una
revolucion para el Basque Culinary
Center”.

Los directores avisan a los asis-
tentes de la cena que en esta oca-
sion posiblemente no vayan adegus-
tar platos novedosos o sofisticados,
pero si probaran el mejor pan que
hayan comido jamas.

MAM

I.B. E.

Laseccion Culinary Zinema presen-
ta hoy dos largometrajes. Mam, del
realizadorfrancés Nan Feix, es el se-
gundo de ellos. Rodada en el barrio
chino de Nueva York, la pelicula na-
rra la historia de un cocinero auto-
didacta de Texas que se enamora
de la cocina vietnamita y suefa con
abrir su propio restaurante.

Aunqgue se trata de una obra de
ficcion, el film esta profundamente
ligado a las vivencias del propio di-
rector en Nueva York. Feix vivio alli
varios anos, se integré profunda-
mente en la comunidad vietnamita
y con esta pelicula “queria contar
las historias reales de las personas
que conocid”.

De hecho, explicaque Mam esta
rodada en apenas tres bloques del
barrio chinoy que los intérpretes no
son actores profesionales, sino ve-
cinos de esos bloques. Con ello, el
autor buscé deliberadamente que
ensulargometrajelafronteraentrela
ficciony la realidad resultara difusa.
“Miintencién era conectar la ficcion
con larealidad de unaformasincera
y honesta”, apunta.

Por otro lado, el realizador reco-
noce que, enloestéticoy narrativo, la
cinta esta “obviamente influenciada
por el cine de Hong Kongy Chinade
los aflos 90y por grandes directores
como Wong Kar Wai”.

Feix: “Mi intencidon era conectar
la ficcion con la realidad”

Aunquefilmarescenas culinarias
suele ser unreto técnico, para Feix
no representd mayor dificultad, ya
que él esta habituado a grabar co-
mida tanto en documentales co-
mo en cortometrajes. Ademas, el
hecho de que muchos de los pro-
pios intérpretes se manejaran bien
en la cocina hizo que todo fluyera
con eficacia.

Para lograr su suefo de abrir
un restaurante, el protagonista del
film recibe laayuda de sus vecinos.
Con esta historia, el director quie-
re mostrar o importante que son
los barrios y las comunidades, y
lo positivo que resulta apoyarnos
unos a otros. “Siempre es mas fa-
cil alcanzar lo que queremos uni-
dos que separados”, afirma. De he-
cho, su pelicula es un ejemplo de
ello, ya que es un proyecto llevado
adelante por muchos amigos tra-
bajando unidos por un fin comun.
Feix espera que la pelicula pueda
“transmitir esa esencia”.

ParaFeix, la peliculatambién ha-
bla sobre la tolerancia. “Mi pelicula
es lahistoriafascinante de unjoven
americano que acostumbradoalas
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pizzas congeladas de Estados Uni-
dos viaja a Viethnam y se enamora
delos oloresy sabores de su coci-
na”. Hoy dirige uno de los restau-
rantes vietnamitas masimportantes
delaciudad de Nueva York. Segun
el director, aunque seablancoy de
Texas, lacomunidad vietnamita de
la ciudad lo respeta y reconoce el
esfuerzo que hahecho paraalcan-
zar su suefo.

Antes de recibir la llamada del
Festival, ni el director ni su produc-
tora sabian de la existencia de Culi-
nary Zinema, y les sorprendié que un
certamen tanimportante y grande
como éste tuviera una seccion es-
pecificasobre gastronomia. Aunque
reconocen quetiene todo el sentido
delmundo, yaque si sabian que San
Sebastian es una de las capitales
gastronomicas.

Por este motivo, nada mas ate-
rrizar en la ciudad, aprovecharon
para probar los pintxos de la Parte
Vieja. “Hemos visitado el Bar Anto-
nio, el Gandarias y el Ganbara. Ha
sido una locura; en cuanto termi-
ne esta entrevista, vamos a volver
apormas”.
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