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UNO DE LOS NUESTROS: LEGADO JOAN ROCA

Un legado que va mas alla de lo culinario
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Uno de los nuestros: Legado Joan
Roca, la pelicula de clausura de es-
ta edicion de Culinary Zinema, es-
ta dirigida por dos documentalistas
gastronémicos de gran experiencia:
Jorge Fernandez Mayoral y Virginia
Joénas Urigien. Ambos llevan afios
trabajando juntos en proyectos pa-
ra la Gufa Michelin y para cocineros
como Dani Garcia. Cuando éste les
comento que tenia pensado organi-
zar unacena-homenaje a Joan Roca
con la colaboracién de una veinte-
nade chefs, los dos cineastas vieron
una oportunidad Unica para realizar
un documental que trascendiera el
simple homenaje.

“Desde el primer momento vimos
ese acto como un catalizador para
contar unahistoriamucho mas gran-
de que profundizaraen ellegado que
ha dejado Joan Roca”, explican los
realizadores. Por este motivo, antes
de que se celebrase el evento deci-
dieron visitar, junto a Dani Garcia, a
los cocineros que iban a participar
en la cena, para conocer cémo les
habia influido Joan Rocay por qué
eraimportante para ellos. Gracias a
este ejercicio pudieron entrar en co-

Jorge Fernandez Mayoral y Virginia Jonas Urigien.

cinas tan relevantes como las de los
restaurantes Disfrutar, Lasarte o Mi-
ramar, y descubrieron que “muchos
delos cocineros venadJoancomouna
figura casipaternal”. Paralos realiza-
dores, comprobar que lainfluencia de
Rocava mas alla de lo culinario es lo
que mas ha determinado su trabajo.

Los cineastas son conscientes
de que Joan Rocay Dani Garcia po-

seen personalidades muy distintas,
casiopuestas. Porello, surodaje es-
taba planteado con el objetivo de re-
marcar dichas diferencias. “Las esce-
nas con Dani Garcia estan filmadas
camaraen mano, con mucho sonido
directo y dosis de improvisacién. En
contraposicion, el universo de Joan
Roca se ha filmado con un lenguaje
mas introspectivo, utilizando tripode,

planos largosy unamusicamas am-
biental”, explican.

“Tanto Joan como su familia nos
handado eltiempoylapausanecesa-
rios parapoder hacertodolo que ne-
cesitabamos”, reconocen agradecidos
losrealizadores. No solo eso. Cuando
decidieron plantearle la posibilidad de
que escribiese sulegado, no espera-
ban que el chefselotomaracontanta

solemnidad. “Que una de las figuras
mas importantes de la gastronomia
mundial haga para nosotros un testa-
mento vital de su cocinay lo firme es
algo que vamos allevar con nosotros
parasiempre”, afirmanlos cineastas.
“Cuando se lo pedimos alegremente
no éramos conscientes de lo impor-
tante y trascendente que iba a aca-
bar siendo para la pelicula”, ahaden.

Como no podia ser de otra ma-
nera, otro de los momentos relevan-
tes del film es el homenaje en si, un
instante que también quedara enla
memoria de los dos cineastas. “Ver
atodos los referentes de la gastrono-
mia trabajando juntos, ayudandose
unosaotros, preguntandose cosas. ..
Fue bestial vivir en primera persona
ese momentoy capturar connuestra
camara toda esa energia”, cuentan.

Los mismisimos Dani Garcia 'y
Joan Roca seran los protagonistas
de la cena de esta noche, cuyo me-
nuacuatro manos buscararecrear el
homenaje que se muestra en la peli-
cula. Un cierre de lujo que, segun el
propio director del Basque Culinary
Center, Joxe Mari Aizega, se perfila
como una de las cenas mas memo-
rables de los quince afios de la sec-
ciéon Culinary Zinema.
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