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El cine se sienta ala mesa
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Una edicion mas, Culinary Zinema
volvera a tender un puente entre el
cine y la gastronomia. Este afio la
seccion estarad integrada por cinco
largometrajes que competiran por
el Premio Culinary Zinema, dotado
con 10.000 euros. Todas las peliculas
estaran acompanadas de unacena
tematica que permitira prolongar la
experiencia gastrondomica mas alla
de la proyeccion.

Laseccion seinaugurara el mar-
tes 22 conlapresentacion de Noor:
cocinar pasados posibles, pelicula
codirigida por Carlos Velascoy Chia
Chi Hu. Elfilm se adentra en el res-
taurante Noor, en Cérdoba, donde
Paco Moralesy Paola Gualandirein-
terpretan la herencia de Al-Andalus
através de laalta cocina.

Elmiércoles 23 seraelturnodela
produccion japonesa MITANI - The
Marriage of Sushi. Realizado por el
japonés Keita ldenoy el australiano
Ilvan Kovac, su trabajo se acerca al
exclusivo restaurante de Yasuhiko Mi-
tanien Tokio, un espacio querecibe
Unicamente a seis comensales por
servicio y que cuenta con una lista
de espera de cuatro anos.
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Ese mismo dia se presenta tam-
biénlapeliculaBurgundy, unamezcla
deficciony noficcion sobrelaexclu-
sivay seductoraculturadelvinodela
region de Borgona. Sus directores,
Michael Dwecky Gregory Kershaw,
regresan a San Sebastian por se-
gundavez después de presentaren
2020 The Truffle Hunters, también
dentro de Culinary Zinema.

La programacion continuara el
jueves 24 con el largometraje Su-

bijana, mas alla de un bigote. Sus
responsables, Jorge Fernandez Ma-
yoraly Jesus Javier Ruiz Aquerreta,
repiten en Culinary Zinematras par-
ticipar elano pasado con Uno delos
nuestros: el legado de Joan Roca.
Su nuevo trabajo ofrece un retrato
personaly profesional del chef do-
nostiarra Pedro Subijana.
Finalmente, Mallorca, un recepta-
ri, de Pablo Bujosa Rodriguez, clau-
surara Culinary Zinema el viernes

25. Eldocumental recorre distintos
pueblos de Mallorca para mostrar-
nos una cocina transmitida de ge-
neracion en generacion, vinculada
al producto de temporada, al terri-
torio y ala memoria.

Mas alla de la pantalla

Las cinco proyecciones contaran
consu correspondiente cenatema-
tica. Cuatrotendranlugaren el Bas-
que Culinary Center, mientras que la
propuestavinculadaaMITANI - The
Marriage of Sushi se celebraraen el
restaurante del GOe — Gastronomy
Open Ecosystem.

Laprimeracena, eldia22, corre-
réaacargo de Paco Moralesy Paola
Gualandi, protagonistas del film in-
augural. Los chefs de Noor, reco-
nocido con tres estrellas Michelin,
llevaran al Basque Culinary Center
la propuesta gastronémica de su
restaurante basado en la cocina
andalusi.

Yasuhiko Mitani, protagonistade
MITANI - The Marriage of Sushi, se-
ra también el encargado de elabo-
rar la cena posterior al estreno de
su film. De manera excepcional, el
chef ofreceraen GOe una experien-
ciagastrondmica para dieciséis per-
sonas, frente alos seis comensales
alos que atiende habitualmente en
su restaurante de Tokio.

Ese mismo dia se celebrara en
el Basque Culinary Center la cena

vinculada a Burgundy, que reunira
alos chefs Alex Lizarraga, Edgar Ji-
meénez, de Milla Lore, y Antonio Be-
llotti, de 887. Los tres trasladaran la
esenciadelapeliculaatravés de un
menu inspirado en la gastronomia
de Borgofia. La cena estara rega-
dapordosdelasbodegas masim-
portantes de la region: Chateau de
Chamirey y Domaine des Perdrix.

Al diasiguiente, lacenavinculada
aSubijana, mas alla de un bigote reu-
nira a cuatro chefs vascos: Eneko
Atxa, Roberto Ruiz, EdortalLamoy
David Yarnoz. El evento, que servira
como homenaje a Subijana, recoge-
ra sus distintas formas de entender
lacocinavasca contemporanea. El
postre correra a cargo de Armintz
Gorrotxategi, cuartageneracion de
la saga de chocolateros Gorrotxa-
tegi, de Tolosa.

Maria Solivellas, de CanaTonetay
Celler Tonet, y Andreu Genestra, del
restaurante Andreu Genestra, seran
los encargados de cerrar la progra-
macion gastronémica el viernes con
una cenaa cuatro manos inspirada
enlacocinatradicional de Mallorca.

Como en anteriores ediciones,
los estudiantes del Basque Culinary
Center participaranentodas las ce-
nas, colaborando tanto enlacocina
como en sala. Elequipo APAR, por
su parte, colaborara junto a Yasu-
hiko Mitani en la elaboracion de su
cenaen GOe.
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CELEBREMOS LOS MOMENTOS

INSPIRAN LAS MEJORES HISTORIAS
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