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BURGUDY

La region de Borgona como
nunca se habia visto antes

IKER BERGARA ETXEGARAI

Es la segunda vez que los direc-
tores de Burgundy, unadelas dos
peliculas que hoy se estrenan en
Culinary Zinema, presentan peli-
cula en la seccion. La primera fue
The Truffle Hunters, el aho de la
pandemia, por lo que no pudieron
hacerlo en persona. En esta oca-
sién, en cambio, sipodran. Michael
Dweckllegd ayera San Sebastiany
Gregory Kershaw lo hara hoy, coin-
cidiendo con el estreno. Por eso,
Kershaw participa en esta entre-
vista via online.

The Truffle Hunters estabaroda-
daenlaregionitaliana del Piamonte
y presentaba a su comunidad de
buscadores de trufa blanca. Bur-
gundy, en cambio, se adentra en
estafamosaregion francesacono-
cidapor suculturadelvino. “Nues-
tras peliculas siempre parten de co-
munidades que tienenunarelacion
muy estrecha con la naturaleza y
que intentan mantener vivas sus
tradiciones”, explicanlos cineastas.

Del mismo modo, el proceso
creativo que han utilizado paralle-
varlas a cabo ha sido parecido.

Michael Dweck, uno de los dos directores del film.

JOKIN FERNANDEZ

“Nuestro proceso consiste en in-
troducirnos en unacomunidad. Pa-
samos semanas o incluso meses
alli, sin camara, simplemente co-
nociendo ala gentey tratando de
entender como funciona esa co-
munidad, como es su vida. Des-
pués, cuando conocemos a perso-
najes que nos parecen realmente
interesantes, empezamos afilmar”,
cuentan.

Aunque se trata de dos regio-
nes muy arquetipicas, los dos ci-
neastas aseguran que nuncallegan
a una comunidad con unaidea o
historia predeterminada. “Simple-
mente sentimos que alli hay algo
interesante y nos sumergimos en
ese mundo para ver qué sucede”.
Para los dos realizadores, “no se
trata simplemente de filmar un lu-
gar, sino de preguntarnos quiénes
son las personas que viven alli y
qué define ese lugar”.

Los dos cineastas dedican mu-
cho tiempo a conocer un lugar en
profundidad para poder mostrarlo
de una manera diferente. “Ese es
nuestro objetivo: llegar a la esen-
cia de la regién, a su dimension
espiritual”.

Uno de los aspectos originales
de su propuesta es que el espec-
tador no sabe si el film es ficcién o
no ficcion. A pesar de ello, los di-
rectores aseguran que nada de la
pelicula esta guionizado y que to-
daslas personas que retratan son
reales. “No pensamosen lapelicula
como un documental 0 como un
documental con elementos defic-
cion. Simplemente pensamos en
ella como cine. Queremos que el
espectador se deje llevar y expe-
rimente la pelicula sin preocupar-
se de si pertenece a un género u
otro”, dicen.

Aun asi, reconocen que no son
los tipicos documentalistas que
adoptan la posicion de observado-
res completamente externos. “Es-
tamosimplicados conlas personas
que filmamos. Hablamos constan-
temente conellas sobrelo que esta
ocurriendo en sus vidas. Les pre-
guntamos qué deberiamos filmary
también les proponemos nuestras
propias ideas”, explican.

A partir de ahi, todo fluye. “Te-
Nnemos CiNco O seis personajes y
tratamos de construir una historia
a partir de ellos. Cada personaje
tiene su propio arco vy, al mismo
tiempo, la pelicula en su conjunto
también tiene un arco narrativo”.
Obviamente, todo ello nace en el
montaje, donde los cineastas bus-
cantres elementos: “sorpresa, mis-
terioy humor”.

THE MARRIAGE OF SUSHI

I.B. E.

La dupla de directores formada por
eljaponés Keitaldenay el australiano
lvan Kovac presenta hoy la segunda
de las peliculas que se estrenan en
Culinary Zinema: MITANI - The Ma-
rriage of Sushi. El protagonista ab-
soluto de su film es el maestro Ya-
suhiko Mitani, conocido por dirigir
un santuario de sushi en Tokio para
seis comensales y con una lista de
espera de cuatro anos.

“Gracias anuestro productor gje-
cutivo, estaeslaprimeravez que se
documenta suvidaen una pelicula”,
cuentan los directores de MITANI -
The Marriage of Sushi. “No es que
Yasuhiko Mitani sea reservado o no
le gustelaideade quele graben, pe-
ro el poco tiempo que tiene prefiere
dedicarlo a ensenar a sus aprendi-
cesy transmitir su oficio”. Por eso,
ambos estan muy agradecidos de
que el chef haya hecho una excep-
cién en esta ocasion y que para su
largometraje les permitiera “entrar
en su mundo tan especial y Unico”.

Durante la grabacion del film, lo
que mas sorprendid alos cineastas
fue la dimensién espiritual que im-
pregna todos los aspectos de la vi-
da del chef. Segunlos realizadores,
“Mitani es sintoista y, por eso, reza
siempre que llega al restaurante y
muestra su gratitud atodolo que uti-

El maestro M

itani

abre su mundo al cine

lvan Kovac y Keita Idena codirectores de la pelicula.

liza en su trabajo: los cuchillos, los
platos, las copas...” Los cineastas
explican que Mitani cree en los ka-
mi, presencias sagradas que estan
en todas partes y que también ha-
bitan en objetos como los cuchillos.

Mitanihonrabaalos pecesconlos
que preparabasus piezas de sushiy,

alavez, también atodas las perso-
nas que le acompanaban alo largo
deldia. Kovac cuenta que “estricta-
mente todos los dias Mitani se acer-
cabay les honraba cogiéndoles la
mano en sefnal de agradecimiento”.

Esagratitud contrasta conla du-
rezade lainfancia de Mitani, que los

SAMAICOLLADO

cineastas pudieron conoceratravés
de susentrevistas. El chef procede
de unafamilia muy humilde. Suma-
dre erasolteray, alos quince anos,
tuvo que empezar a trabajar para
poder ayudarlaecondmicamente.
Apesarderelatarles episodios du-
ros de su pasado, los realizadores

aseguran que durante las entrevis-
tas “siempre estaba sonriendo”.

Aungue Mitani nunca habia es-
tado delante de una camara, Ko-
vac e ldena creen que fue facil en-
trevistarle. “Confiaba en nosotros
y podiamos preguntarle practica-
mente cualquier cosaporque élnos
lo contaba todo”. Los directores
reconocen que las entrevistas lle-
varon bastante tiempo porque Mi-
tanitiene “una historiamuy grande
que contar”.

Esasolturadelante delacama-
ratambién la tenia cuando prepa-
raba sushi. “Fue un placer rodarle
mientras cocinaba, parecia quelo
habia hecho cienveces delante de
unacamara’”, opina Kovac. En ge-
neral, el rodaje fluyd tanto que los
directores opinan que quizalo mas
complicado fue cuadrar agendas.

A pesar de esa apretada agen-
da, el chef Yasuhiko Mitani ha ve-
nido a San Sebastian para presen-
tarlapeliculajunto alos directores
y, tras la proyeccion, ofrecera una
cenaen GOe—Gastronomy Open
Ecosystem. El evento, que dara la
oportunidad de verle cocinar en di-
recto, estalimitado a dieciséis co-
mensales. Aungue puedan pare-
Cerpocos, seraunaexcepcion, ya
que, como hemos contado, Mita-
ni suele cocinar Unicamente para
seis personas.
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