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SUBIJANA, MAS ALLA DE UN BIGOTE / SUBIJANA: THE MAN BEHIND THE MOUSTACHE

La obsesion de Subijana por
transmitir conocimiento

IKER BERGARA ETXEGARAI

“Sitenemos que decir un dia ce-
ro en el que esta pelicula eché a
andar, es la cena de Culinary Zi-
nema vinculada al film Uno de los
nuestros: Legado de Joan Roca,
que presentamos el ano pasado
enestamismaseccion”. Asilo ase-
guran Jorge Fernandez Mayoral y
Jesus Javier Ruiz Aquerreta, di-
rectores de Subijana, mas alla de
un bigote, largometraje que se es-
trenahoy enla seccion gastrono-
mica del Festival.

Ambos habian participado acti-
vamente en el film sobre Roca, Jor-
ge Fernandez Mayoral en la direc-
ciony Jesus Javier Ruiz Aquerreta
en el montaje. En aquella cena a
la que tuvieron la suerte de acudir
hablaron de manerainformal con
Subijana sobre la posibilidad de
llevar a cabo una peliculay pre-
sentarla este afilo con motivo del
50 aniversario de la Nueva Coci-
naVasca. Elresultado de aquella
conversacion es el largometraje

GARI GARAIALDE

que podemos ver hoy en Culinary
Zinema.

Aunque el reto de sacarla ade-
lante en un afo eraimportante, los
dos cineastas cuentan que, por
suerte, “llevaban tiempo detras de
un trabajo potente sobre la Nueva
CocinaVascay teniamos yamucho
trabajo de documentacion hecho”.
Aunque eso ayudd, ambos estan
orgullosos y contentos de haber-
la terminado a tiempo y de poder
presentarla en Culinary Zinema.
“Hacer dos peliculas consecutivas
sobre gastronomiay que las dos
sean elegidas para Culinary Zine-
maes un hito paranosotrosy para
nuestra productora, Visual Comu-
nicacién”, opinan los realizadores.

“En nuestra primerareunion con
Subijana, se nos ocurrid decirle que
nos gustaria que acabarala pelicula
afeitdndose el bigote. Rapidamen-
te nos mandd a paseo”, cuentan
con humor los dos realizadores,
quereconocen que han disfrutado
mucho conociendoy ganandose la
confianza del chefvasco. “Subija-

natienelas cosas muy clarasy es
muy vehemente en sus opiniones.
Ennuestras discusiones creativas
con élhemos descubierto al Pedro
mas socarrony divertido”, explican
los dos codirectores.

Pero mas alla de “suhumor per-
manente”, si algo les ha sorpren-
dido de la personalidad de Pedro
Subijanaes “su perseverancia ha-
ciaelfuturo”. Segun los realizado-
res, aunque la pelicula aborda el
50 aniversario delaNueva Cocina
Vasca, el chef utiliza constantemen-
te la palabra futuro. Grabando el
documental han podido descubrir
la obsesion de Pedro Subijana por
transmitir conocimiento, unafaceta
del cocinero que les haencantado.

Segun los realizadores, esano
es la Unica palabra presente en
el vocabulario de Subijana. Tam-
bién utiliza a menudo otras como

“‘compartir”, “agrupar” o “sumar”.
En palabras de los dos realizado-
res, su filosofia de vida es clara:
“Juntos se avanza mucho mas que
en solitario”.

Y esa filosofia de sumary avan-
zar juntos tendratambién sureflejo
estanoche, durante la cenatema-
tica dela pelicula. Eneko Atxa, Ro-
berto Ruiz, Edorta Lamo y David
Yarnoz trabajaran en equipo para
homenajear al chefvascoy, conél,
ellegado delaNueva Cocina Vasca.
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