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MALLORCA, UN RECEPTARI/ MALLORCA, A COOKBOOK
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Mallorca, un receptari, la pelicula que
despidelaseccion Culinary Zinemade
estaedicion, nace delinterés del ma-
llorquin Pablo Bujosa por reconectar
conlaislatras haber vivido alejado de
ella durante anos. Aunque Bujosa se
dedica al mundo audiovisual, su pri-
meraidea paraacercarse asu cultura
de origen fue recopilar en un libro el
recetario tradicional mallorquin. Sin
embargo, mientras pensaba cémo
llevarlo a cabo, la productora Bar-
bara Ferrer le propuso trasladar la
idea al ambito documental. Alequi-
po se unié el guionista Joan Cabot.
Aunque esa sealagénesis deldocu-
mental, el resultado final de Mallor-
ca, un receptari va mucho mas alla
delopuramente culinario. “Desde el
principio nos dimos cuentade quelo
que realmente queriamos hacer era
un retrato de la cocina mallorquina
desde la perspectiva de quienes la
practicaneneldiaadia”, cuentanlos
responsables delfilm. De ahique su
largometraje se acerque ala gastro-
nomiadelaisla, noatravés de gran-
des chefs, sino delas personas que
mantienen vivas sus recetas tradi-
cionales en la vida cotidiana.
Segun Bujosa, la labor de Joan
Cabot y Barbara Ferrer fue funda-
mental para encontrar a las perso-
nas que protagonizan la pelicula. Su

La cocina tradicional mallorquina
en su contexto cotidiano

ey

Barbara Ferrer, Joan Cabot, Pablo Bujosa y Montse Rodriguez

misién no consistia Unicamente en
localizar a quienes cocinaranlas re-
cetas, sino enencontrarapersonas
que lo hicieran en el contexto en el
que esos platos realmente tienen
sentido. En opinidn de los cineas-
tas, “las recetas funcionan casicomo

unaexcusa para mostrar el entorno
y lavida de quienes las preparan”.
Aunque los responsables del film
son conscientes de que han retrata-
do “una sociedad que tiene los dias
contados”, en ninglin momento han
querido romantizarla. De hecho, han
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evitado deliberadamente los bodego-
nes de productoy cualquierintento de
embellecerlos entornos que aparecen
enlapelicula. “Nosinteresabaensefar
la belleza que hay detras del campo,
pero sin convertirlo en una cosa que
en realidad no es. Hemos intentado

evitar la postal o esta cosa del payés
chic”, explican. Segun los realizado-
res, “hay unatendencia por folclorizar
el campo y tratar a las personas que
trabajan en élcomoindigenas, cuan-
do en realidad son nuestros primos,
nuestros tios...”, senalan.

Para los realizadores, uno de los
aciertos de la pelicula esta precisa-
mente enhaber contado con personas
poco o nada expuestas a programas
detelevision o documentales. “Noen-
tendian muy bien por qué les graba-
bamos ni qué eslo que queriamos de
ellos”, explica Bujosa. Esto permitié que
ofrecieran una mirada mas esponta-
neay alejada de respuestas obvias y
manidas. Enesamismalinea, Bujosa
reconoce que durante el proceso in-
tentd no ver otros documentales gas-
trondmicos “para evitar la imitacion”.

Ellargometraje de Bujosay suequi-
PO se proyectara por primera vez en
pantalla grande hoy, dentro de Culi-
nary Zinema. Como el resto de pelicu-
las delaseccion, laproyeccion estara
acompafada de una cena tematica
a cargo de los cocineros mallorqui-
nes Mara Solivellas y Andreu Genes-
tra. “La cocina mallorquina no tiene
mucha difusion fuera de laisla y nos
hace ilusion darla a conocer a través
de nuestra pelicula, aunque, por otro
lado, paranosotros veniraDonostiaa
comer comidamallorquinaes un poco
un contrasentido”, bromean.
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