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Eusko Label Film Laburren Saria

Esperantza y Eskuak
ganan la competicion de
microcortos Eusko Label

SERGIO BASURKO, IRATXE MARTINEZ

La consejera de Alimentacion, De-
sarrollo Rural, Agricultura y Pesca,
Amaia Barredo, participé ayer en el
Aquariumde Donostiaen laentrega
de premios de la cuarta edicion del
concurso de cortometrajes Eusko
Label, que volvid a poner el foco en
las historias, los productosy las per-
sonas vinculadas al sector primario
vasco. Elprimer premio fue para Es-
perantza, de Josu Ozaita, dotado con
6.000 eurosy una cesta de produc-
tos, mientras que Eskuak, de Mikel
Urretabizkaia, recibi6 el segundo, de
4.000 euros y otra cesta.
Organizado por el Festival y HA-
ZI, el concurso propone contar en
unmaximo de tres minutos, y conun
teléfono movil, historias vinculadas

alproductolocaly ala sostenibilidad
enlos ambitos agricola, ganaderoy
pesquero. Barredo destacé que la
presencia de Eusko Label en el Zi-
nemaldia supone “unagran oportu-
nidad” para mostrar “las miradas y
las historias” de Euskadiy poner en
valor eltrabajo que hay detras de ca-
da producto. Cuando hablamos de
productos de agricultura, ganade-
rfay pesca, hablamos de personas
que trabajan cada dia para conse-
guir productos de calidad y cuidar
nuestro territorio”, sefalo.
Laconsejera subrayd ademas el
vinculo entre ciney memoria: “Elcine
tiene algo especial: mirar otras reali-
dadesyampliarlas, porquelasinmor-
taliza”. Después de una década de
colaboracion, asegurd que seguiran
trabajando para que el producto vas-

cotenga “presencia, reconocimiento
yvisibilidad”. En esta cuartaedicion,
afiadio, “no hacen faltagrandes me-
dios para contar grandes historias”.
Los 21 trabajos presentados, dijo, han
demostrado “mucho talento, mucha
sensibilidad y muchas historias que
merecen ser contadas”, con “tierra,
mary personas” como protagonistas.

El segundo premio fue para Es-
kuak, un cortometraje que pone el
foco en las manos que hacen posi-
ble un producto como el queso de
Idiazabal y en la transmision de ese
saber entre generaciones. Urreta-
bizkaia explicd que decidié rodarlo
en blanco y negro, aunque es “algo
lleno de color”, y agradecié especial-
mente a Félix Goinuru, de Segura,
pastor cuyas manos protagonizan
la pelicula.

Maialen Belokiy la consejera Barredo flanquean a los premiados.

El primer premio fue para Espe-
rantza, unaaproximacion alapesca
debajuraen Getaria. Ozaitaagrade-
cié alos pescadores haberles abierto
las puertas de sus fondaderos y ex-
plico que el proyecto le permitié acer-
carse a un mundo gque inicialmente
desconocia. “Labarbaina aquisabe
mucho mejor, el mar es diferente, el
pezcomeenlasrocas’, afirmo. Pero

JOKIN FERNANDEZ

la pelicula hablatambién de vinculos
yemociones: “Alhablar de pescahay
que hablar de emociones, de rela-
ciones, de personas, del mar”. Una
defensa de la pesca de bajuray de
una forma de vida que el cortome-
traje resume en tres minutos y que
ayer terminé convertida en grito de
celebracion de sus protagonistas:
“iAupa Esperantzal”.

Historiay legado de la Nueva Cocina Vasca

D. P.

50 afios de la Nueva Cocina Vasca comprimidos
en los 49 minutos que dura este documental de
Ainhoa Alzibar y Beatriz Nieto construido alrede-
dor de una mesa en la que conversan cocineros
queya practicaron las cenas/conversaciones en el
pasado, representantes de aquel movimiento re-
volucionario como Pedro Subijana, Ramon Roteta
y Tatus Fombellida, a los que se afiaden los chefs
de generaciones posteriores Elena Arzak, Hilario
Arbelaitz y Martin Berasategi. Explicar el pasado,
compartir las vivencias y hablar de la actual coci-
navasca. Al mismo tiempo, el film presenta a una
Ultima generacion de cocineras y cocineros rein-

terpretando algunos de los platos estelares de la
Nueva Cocina Vasca. El nacimiento, el legado, la
reinvencion. Ala conversacion se sumatambién el
testimonio de Andoni Luis Aduriz.

Ondarea. 50 arios de la Nueva Cocina Vasca es
un film sobre el patrimonio gastrondmico, sus orige-
nesy la actual situacion de bonanza. Fue presen-
tado el pasado miércoles por lanoche en el Teatro
Victoria Eugenia, con la asistencia de la Conseje-
ra de Alimentacion, Desarrollo Rural, Agricultura
y Pesca del Gobierno Vasco, Amaia Barredo, asi
como varios de los cocineros que aparecen en la
pelicula, el vicepresidente de la Academia Vasca
de Gastronomia, Juan Manuel Garmendia, y otros
miembros de esta entidad.
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